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Es ist uns eine Ehre IHR Gastgeber zu sein
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Herzlich Willkommen!

Im Juli 2012 hat die Alte Post
zu Pahl erstmals unter der
Leitung von Herbert und
Constance Russer fir ihre
Gaste die Tore geoffnet.
GenieRen Sie lhren Aufenthalt
im Herzen von Pahl, unmittel-
bar in der Nahe der Pahler
Schlucht, des Technikdenkmals
,Erdfunkstelle Raisting”, des
Golf-Clubs Hohenpahl sowie
des ,,Hohen Schlosses zu Pahl”.
Es erwarten Sie hochwertig
ausgestattete Raume und ty-
pisch bayerische Gastkultur,
gepaart mit modernster
Technik und liebevollem
Gastgebertum. Eine Gratis-
W-Lan-Benutzung gehort na-
turlich mit dazu.

Die Highlights der CRG Betrie-
be in Pahl sind die originalge-
treue Mihle aus dem Jahre
1618, mit einer erstklassigen
Bar, und das Almsttber| mit

Kamin in der Alten Post.
Sie wollen sich etwas AuRerge-
wohnliches und Besonderes

Lichtdurchflutete
Raume

gonnen? Als Geschaftskunde
finden Sie individuelle Busi-
nessraume, die lhnen fir ein
konzentriertes Arbeiten die
richtige Atmosphare und Aus-
stattung bieten.

Fur Konferenzen, Meetings
und Veranstaltungen jeglicher

Art stehen Ihnen in den

CRG Gastronomien

6 verschiedene Raumlichkei-
ten fiir Besprechungen und
Seminare sowie Tagungs- und
Veranstaltungsraume mit
Kapazitaten fir bis zu 250
Personen zur Verfugung.
Uber 100 Parkplidtze am Haus
und in unmittelbarer Nahe, ca.
30m entfernt.

Es ist unser Wunsch, lhnen als
unseren Gast immer ein Mehr
an Aufmerksamkeit,
Freundlichkeit und Wohlbefin-
den zu bieten. Deshalb freuen
wir uns, Sie personlich in ei-
nem unserer Betriebe herzlich
willkommen zu heilRen.

ERFOLGREICH
TAGEN

MITTEN IM
FUNF-SEEN-LAND !

ALTE PosT Zu PAHL
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Seite 3 Erfolgreich tagen mitten im Finf-Seen-Land
, : @
Pahler Stiiberl: = Almstiiberl: Festsaal: Schloss-Stiiberl:
1. 0G EG 1. 0G EG
Kapazitat: Kapazitat: Kapazitat: Kapazitat:
-10-45P -10-40P -50-220P -5-15P
- Lichttechnik - Kamin - Bihne - Jugendstil
- Vollausstattung | - holzvertafelt - teilw. Holzverkl. | - kleine Tische
- Holzbdden - rustikale Tische | - Lichtanlage
- Tonanlage

Fir Ihre Veranstaltung stellen wir Ihnen gerne unser STANDARD-EQUIPMENT kostenfrei zur Verfiigung:
1 Leinwand, 1 Flipchart mit 10 Blatt Papier und Stiften, Mehrfachsteckdosen und Beamer-Tisch .
Dariiber hinaus kénnen wir Ihnen weitere Tagungstechnik kostenpflichtig gerne zur Verfligung stellen.
Bitte informieren Sie uns bei Ihrer Reservierung liber die von Ihnen bendtigte Tagungstechnik.

Die unten aufgefiihrten Preise gelten pro Tag.

Flipchart inklusive 10 Blatt Papier €20,00 Beamer € 75,00
Flipchartpapier (Block je 10 Blatt) €10,00 Videokamera €70,00
Leinwand (150x250 cm, 300x250cm) € 15,00 Notebook, inklusive MS Office €95,00
Pinnwand, inkl. 1 Bogen Metaplanpaper €15,00 Videokamera €70,00
Metaplanpaper, je weiterem Bogen €1,50 DVD Player € 35,00
Moderationskoffer €30,00 TV-Gerat € 100,00
Rednerpult € 35,00 Dia-Projektor (Karussell) € 35,00
Mobile Beschallungsanlage (HiFi) € 150,00 Telefonminute -Inland Mobilnetze €0,69
Mikrofon €50,00 - Ausland €1,69
Pressesplitter €175,00 Fotokopie in schwarz/weil (DIN A4) €0,10
R " er fiir 23 nden =Nl Weitere Beschallungs- und Tagungstechnik auf Anfrage

je weitere angefangene Stunde € 60,00

Die verschiedenen Raume Auch die beiden grofien Sale

werden nach Ihren Wiin- kénnen je nach Veranstal-

schen individuell aufgeteilt tung in jeglicher Form be-

und bestuhlt. stuhlt und aufgebaut wer-

Ob parlamentarische Be- g,

stuhlung, Konferenztafel,
Workshop-Inseln, Kreisbe-
stuhlung oder Reihentische
und Stuhle — in samtlichen
Raumen sind fast alle Be-
stuhlungsarten moglich.
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CRG - Tagungs- und Bankettmappe

Herbert
Russer
berat Sie

rund um das

Constance
Russer
betreut Sie
bei allen orga-

Thema nisatorischen
Kulinarik & Ablaufen mit
Technik. Bei Herz & Ver-
individuellen stand, so dass
Wiinschen Ihre Tagung,
und Fragen Veranstaltung
zur Menue- oder Feier-

oder Buffetauswahl steht lhnen Herr

Russer kompetent zur Seite.

Tel. +49 151 212 49 813
herbert@russer-gastro.de

Light: p.P. € 19,50
(Standard-Equipment)

- Tagungsgetranke Vormittag
(Wasser, Safte, Cola, Lemon
& Tonic)

- Kaffeepause Vor- und Nach-
mittag, Butterbrezn, Geback,
Obst

- Tagungsgetranke Nachmittag
(Wasser, Safte, Cola, Lemon
& Tonic-Water)

Mittagessen & Tischgetranke
a la carte, nicht im Preis ent-
halten.

Unsere Kiichencrew bietet lhnen
passend zu |hrer Veranstaltung
verschiedene Menue- und
Buffetangebote. Unsere Erfah-
rung bietet lhnen die Sicherheit,
dass Sie und lhre Gaste zufrie-
den und dem Anlass entspre-
chend bestens kulinarisch um-
sorgt werden. Regionale Zutaten
und unsere bewahrte a la minu-

te Kiiche gewahrleisten lhnen-

Business: p.P. € 34,50

lichkeit rundum ein Erfolg wird. lhre
Wiinsche werden bestens erfullt.

Tel. +49 151 40161 560
constance@russer-gastro.de

(Standard-Equipment)

- Tagungsgetranke Vormittag
(Wasser, Safte, Cola, Lemon
& Tonic)

- Kaffeepause Vor- und Nach-
mittag, Butterbrezn, Geback,
Obst

- Tagungsgetranke Nachmittag
(Wasser, Safte, Cola, Lemon
& Tonic-Water)

3-gangiges Mittagsmenue oder
Buffet, Tischgetranke a la carte

feinsten Geschmack und ideen-
reiche Zubereitung der Speisen.
Individuell abgestimmte Menues

und Buffets, auch nach Themen,

sind ebenso unsere Spezialitat =7 bi . :
ackerei kredenzen wir
wie stilvolle mehrgangige g/ lhnen und lhren Gasten.
Menues. Auch zum Empfang s, Obals MitigEgEitab
: -~ 25 Personen oder als
oder flr zwischendurch konnen 3 b’ y Vitalmenue wahrend
=Lt S Ihres Seminars oder der

wir lhnen Flying-Foodbuffets
oder raffiniertes Fingerfood ser-

vieren.

Premium: p.P. € 49,50

~ sche Schmankerl und

-~
(¥ 24
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(Standard-Equipment)

- Tagungsgetranke Vormittag
(Wasser, Safte, Cola, Lemon
& Tonic)

- Kaffeepause Vor- und Nach-
mittag, Canapées, Petit-
Fours, Obst- & Gem{usesticks,
Pralinen

- Tagungsgetranke Nachmittag
(Wasser, Safte, Cola, Lemon &
Tonic-Water)

4-gangiges Mittagsmenue oder
Buffet, (Tischwein, Wasser,
Kaffee) sind inklusive.

Leichte vitaminreiche
Gerichte und feinste
Steaks sowie altbairi-

himmlisch siiRe Sachen
aus unserer Zucker-

Tagung - bei uns finden
Sie fiir Ihre Veranstal-
tung ganz bestimmt das
Richtige.

—

T


mailto:constance@russer-gastro.de
mailto:herbert@russer-gastro.de
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Vorspeisen: Hausgebeizter Lachs, Honigmelone mit Schwarzge-
rauchertem, Biindnerfleisch, marinierte Meeresfriichte, Tomate
-Mozzarella, Kalbsleberpastete, Waldorfsalat, Apfel-
Gurkensalat, verschiedene Blattsalate,

dreierlei Dressings, mariniertes Schmorgemiuise (Anti Pasti)
Suppe: Feine Tomatencremesuppe, Suppenkrauter
Hauptgerichte: Rosa geschmorte Hochrippe, Kalbshaxerl, Zan-
derfilet auf Gemusewdrfeln, Veloute, Jus, Schwammerlsauce,
Penne Rigate, zweierlei Mini-Knddel, Salbeikartoffeln, Rosmarin-
kartoffeln.

Desserts: Rote Grutze mit Marillensahne in der Schokowaffel,
Brullierte Orangencreme, Frischer Fruchtsalat, Dessertgeback.
p.P. €36,50

Vorspeisen: Variation von Raucherfischen, Garnelen auf
Rucolapesto, Roastbeef mit Krauterdip, getriiffelte Ganse-
leber-Paté mit Traubensalat, Bliindnerfleisch mit Walnus-
sen, Geback, versch. Dips, Salate, Dressings. Suppe: Ge-
truffelte Gemiiseschaumsuppe mit Sakura-Kresse und
Croutons. Hauptgerichte: Filet Mignon mit Rosmarinkar-
toffeln und Speckbohnen, gegrillte Barbarie Entenbrust mit
Rotweinschalotten und Résti, Hummer Thermidor mit
Spargelbiindchen und Parmesansauce. Dessert: Orangen-
parfait auf Beerensalat, geeister Kaiserschmarrn mit
Zwetschgenroster, Fruchtsalat, Topfenstrudel. p.P. € 48,50

im Finf-Seen-Land

Vorspeisen: Verschiedene Blattsalate, Krautsalat,
dreierlei Dressings, Bayr. Wurstsalat, Knédelsalat,
Griebenschmalz, Schnittlauchsauce, Obatzter, Tiroler
Speckplatte, Schinkenplatte, Raucherfischplatte,
Kartoffelsalat, Radieserl, saures Gemuse, Brez'n,
WeilRbrot, Landbrot, Sahne-Meerettich, verschiede-
ne Dips. Suppe: Pfannkuchensuppe. Hauptgerichte:
Krustenbraten, Enten, zweierlei Knodel, Spatzle,
zweierlei Saucen (Jus, Schwammerlsauce ), Bayr.
Kraut, Blaukraut. Desserts: Allerhand vom Strudel-
backer, Vanillesauce, Fruchtsalat, Rote Gritze, Kase
vom Brett. p.P. € 29,50
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Feldsalat mit Spargel-Kirschvinaigrette,

Kornern, Croutons und Speckstreifen \
* ok % ‘ S
¥
o
[

Gegrillte Saiblingsfilets auf
mediterranem Grillgemise mit

Tomatensugo und Rucolapesto
%k %k %k

Brulliertes Orangenparfait auf
marinierten Beeren und Schokohippe
p.P. € 26,50

Zartes Rindercarpaccio mit Triffelpesto,
Rucolasalat und Balsamicoglace
% %k %k
Feine Tagliatelle mit drei gegrillten
Tiger Prawns auf Tomatensugo und

Antipastigemusen
% %k %k

Latte Machiato Parfait mit
Vanillesauce und Minzebouquet
p.P. €29,50

Rinderkraftbriihe mit Leberspatzle und
Gemusewdrfeln
X %k %k
Altbairischer Schweinsbraten mit Krusperl,
zweierlei Knodel, Konig-Ludwig-SoR

und Krautsalat
k %k k

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenrdster und
Waldbeeren
p.P. € 16,50
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Golf ist ideal zur Entspannung nach einem erfolgreichen Se-
minar oder einer Tagung, und hervorragend geeignet fiir die
Teambildung. Der Golf-Club Hohenpahl. In traumhafter Lage
mit wunderbarem Alpenblick liegt das Golf-Geldande Gber
dem Dorf Pahl am Stidzipfel des Ammersees, eingebettet in
das Landschafts-Schutzgebiet Kerschlacher Forst - Hirsch-
berg. Auf dem rund 78 Hektar groBen Gelande entwarf der
Golf-Architekt Kurt RoRknecht den landschaftsgerechten 18-
Loch-Meisterschafts-Platz mit seinen Spielbahnen und zahl-
reichen Wasserhindernissen. Hier in dieser herrlichen Land-
schaft Golf zu spielen, ist ein Privileg, das Club-Mitglieder wie
Gaste zum behutsamen Umgang mit der Natur verpflichtet.
Als Gast sind Sie im Golf-Club Hohenpahl herzlich willkom-
men. An den Wochenenden und Feiertagen konnen Sie nach
Absprache in Ausnahmefallen spielen.

Die Erdfunkstelle (auch ,Erdefunkstelle”) bei Rais-
ting wurde 1964 von der Deutschen Bundespost in
Betrieb genommen. Sie gehorte zuletzt zur Unter-
nehmenssparte T-Systems der Deutschen Telekom
AG. Am 12. Januar 2006 wurde die Erdfunkstelle
von der T-Systems an das US-Telekom-
munikationsunternehmen Emerging Markets Com-
munications Inc. (EMC) verkauft. EMC stellt insbe-
sondere im Auftrag von Hilfsorganisationen und
verschiedenen Agenturen der Vereinten Nationen
weltweit satellitengestiitzte Telekommunikationslo-
sungen bereit. Die Parabolantenne diente als Vorla-
ge fir die 50-Pf-Briefmarke der Dauermarkenserie
Industrie und Technik der Deutschen Bundespost.

im Finf-Seen-Land

Die Pahler Schlucht ist ein Naturschutzgebiet und Geotop in
der Nahe der Gemeinde Pahl, im oberbayerischen Landkreis
Weilheim-Schongau. Seit 23. August 1983 ist das 16,36 ha
grofRRe Gebiet nordlich der BundesstraRe 2 und 6stlich des
Hochschlosses Pdhl Naturschutzgebiet. Das Naturschutzge-
biet (NSG100.078) erstreckt sich im Wesentlichen links und
rechts des Ufers des Burgleitenbachs auf einer Lange von
etwa einem Kilometer und einer Breite von ungefdhr 100 m.
Uberregional bekannt ist die Pahler Schlucht durch einen
Wasserfall mit 16 m freier Fallhhe. Die Riickseite des Was-
serfalls ist begehbar. Hier fallt der Burgleitenbach liber eine
Tuffstein-Nase in die Schlucht. Der Wasserfall ist zu FuR von
Pahl aus in etwa einer Stunde zu erreichen.




Von der B2 aus Minchen kommend nach
Pahl rechts abbiegen. Von Weilheim aus
links nach der Tankstelle abbiegen.

Von Herrsching kommend nach Pahl Nord

an der Umgehungsstrafie abbiegen.

E‘\-F'E 4 zum Scannen E < zum Scannen
. mit lhrem mit lhrem
E Smartphone Smartphone

www.muellers-lust-paehl.de www.alte-post-paehl.de




